Spagety s pistaciovou omackou a krevetami
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Suroviny

Porce: 2

. Spagety 200 g

- Tygrich krevet 12 ks

- Maslo 30 g

- Smetana ke slehani 200 ml

- Loupanych pistéciii 70 g

- Kureci vyvar 100 ml

- Olivovy olej 2 1zice

. Cerstva strouhanka 4 1zice

. Kira z pomerance, nastrouhana 1 ks
. Cukr na dochuceni dle chuti 1 1zicka
. Sul dle chuti 3 $petka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

1 Krevety oloupejte (nechte jim jen ocasek), oCistéte je, oplachnéte a nechte okapat. Pistacie
rozmixujte spolu se smetanou na pastu a podle chuti osolte a prisladte. Do osolené vrouci vody dejte
téstoviny a uvarte je podle navodu.

2 Mezitim na velké panvi rozehrejte olej a zprudka na ném opecte krevety; sta¢i minuta. Zalijte je
vyvarem, pridejte maslo a nechte vyvar trochu odvarit. Pridejte pistaciovou pastu a vSe promichejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3 Uvarené Spagety slijte a vsypte na panev. VSe promichejte tak, aby se téstoviny smichaly s
oméackou. Rozdélte na talife a dozdobte nastrouhanou kiirou z pomerance, nahrubo nasekanymi
pistaciemi a na masle opecenou strouhankou.



