Lasagne s bataty a ricottou v obalce

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Strouhany parmazan, najemno 25 g

- Mozzarella, nastrouhana 150 g

- Ricotta 500 g

- Lasagnovy plat 4 platek

- Balét, nakrajeny na tenké platky 1 ks
- Krajenych rajcat 400 g

- Na zalivku

- Olivovy olej 60 ml

. Bazalkovych listkl 2 hrst

. Nastrouhana kura z biocitronu 1 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Zahrejte troubu na 200 °C. Suroviny na zalivku dukladné promichejte v misce a odlozte.

2 V mise smichejte parmazan, dvé tretiny mozzarelly a ricottu.

3 Z peciciho papiru si pripravte 4 kusy o rozmérech cca 25 x 35 cm. Dva z nich poloZte na plech,

vyskladejte na né doprostred vzdy: téstovinovy plat, na néj naneste ¢tvrtinu syrové smési, Ctvrtinu
batatd a ¢tvrtinu krajenych rajcat. Vrstvy zopakujte a povrch posypte zbyvajici mozzarellou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

4 Zakryjte druhymi dvéma kusy peciciho papiru a poskladejte okraje tak, aby vznikly ploché obalky.



