Sendvic s pecenym buckem, zelim, syrem a
okurkami

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

. Bucek 500 g

. Sul dle chuti 2 $petka

- Cesnek 4 strouzek

- Cibule, nakrajena na kolecCka 0.5 ks
- Kmin 1 1zicka

- Chléb 4 platek

- Dijonska horcice na potreni 1 kelimek
- Sterilované bilé zeli 1 baleni

- Emental 4 platek

. Cedar 4 platek

- Kyselé okurky k podavani 1 sklenice

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bucek ze vSech stran dukladné osolte a vetrete do néj rozmélnéné strouzky ¢esneku. Cibuli nasypte
na dno pekace, navrch posadte bucek, posypte ho kminem, lehce podlijte vodou a az 2 hodiny pecte


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

pri 160°C. Nechte zcela vychladnout, pak nakrajejte na kousky. Polovinu chlebli namazte vype¢enym
sadlem z bucku, zeli, vzdy po dvou platcich obou syru, platky okurky, priklopte zbylymi chleby,
prekrojte a podavejte.



