Spagety s kukurici, slaninou a citronem
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Suroviny

Porce: 4

- Uzend slanina, prekrajena 4 platek

- Tenkych Spaget 400 g

- Cukrova kukurice bez Susti a chmyri ( klasy ) 2 ks
- Panensky olivovy olej 1 1zice

. Cesnek, drceny 2 strouzek

- Citronova stava 2 lzice

- Creme fraiche 120 g

. Morska sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Bazalkovych listl 1 hrnek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1 Slaninu opecte na panvi nebo v troubé na plechu dokrupava. Odlozte stranou.

2 V hrnci privedte k varu osolenou vodu, vhodte kukurici a po chvili pridejte téstoviny. Cilem je mit
mékkou kukurici a Spagety na skus; kukurice se vari asi 15 minut, u téstovin postupujte podle
navodu na obalu. Pak slijte a ponechte si asi 80 ml slité vody. Z klasu seriznéte zrna a odlozte je
stranou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3 V hlubsi panvi rozpalte na strednim ohni olej a minutu na ném opékejte cesnek. Zastriknéte ho
citronovou stadvou, vmichejte créme fraiche, vlijte odlozenou vodu z téstovin a pridejte Spagety,
slaninu a kukuri¢na zrna. Osolte, opeprete, promichejte s bazalkou a podavejte.



