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Suroviny

Porce: 4

- Polotu¢ny tvaroh 130 g

- Krupicovy cukr 3 1zice

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka

- Francouzské bageta 16 platek

- Maliny 1.5 hrnek

- Vejce 2 ks

- Mléko 125 ml

- Méslo 40 g

- Mouckovy cukr k podavani 1 hrnek
- Med k podavani 1 sklenice

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mise smichejte tvaroh, 2 1zice krupicového cukru a vanilkovy extrakt. Polovinu peéiva rozlozte na
pracovnim stole, potrete ochucenym tvarohem, navrch rozdélte maliny a priklopte zbylymi platky
bagety. Vejce naslehejte s mlékem a 1 1zici cukru. Ve smési z obou stran ,,obalte" vzniklé sendvicCe a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

z kazdé strany je 2-3 minuty smazte na rozpusténém masle. Podavejte pokapané medem, posypané
cukrem.



