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Suroviny

Porce: 4

- Panensky olivovy olej 4 1zice

. Cesnek, na platky 2 strouzek

- Chilli papricka, zbavena seminek a nakrajenda na platky 1 ks
- Krdjenych rajcat 400 g

. Zelenych oliv, rozptlenych 1 hrst

- Tunak v oleji 160 g

. Morska sul dle chuti 3 $petka

- Kulatych rajcat na vétvicce 240 g

. Spaget 400 g

- Rukola 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Troubu predehrejte na 220 °C. V panvi na 3 1zicich olivového oleje zpénte cesnek a chilli. Pridejte
krajend rajcata z konzervy a olivy a varte 20 minut do zhoustnuti. Pét minut pred dokonc¢enim
vmichejte tunaka a osolte.

2 Do pekacku rozlozte Cerstva rajca.tka, pokapejte je 1zici oleje a pecte 10-15 minut, az popraskaji.

3 Spagety uvaite ve vrouci osolené vodé podle navodu na obalu a scedte. Promichejte s oméckou z


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

panve, polovinou pokrajené rukoly a nakonec ozdobte zbyvajici rukolou a rozpecenymi rajcatky.



