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Suroviny

Porce: 4

- Panensky olivovy olej 1 1zice

- Cibule, nakrajena nadrobno 1 ks

- SuSena rajcata v oleji 1 sklenice

- Brambor, nakrdjené na kostky 4 ks
- Bobkovy list 3 ks

- Balzamikovy ocet dle chuti 1 ks

- Zeleninovy vyvar 250 ml

- Drobné téstoviny 400 g

. Sul dle chuti 4 $petka

- Parmazdan, na posypani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Na oleji zpénte cibuli, pridejte bobkové listy, zakapnéte balzamikem, nechte rozvonét, pridejte
nakrajena rajcata a zalijte vyvarem. Varte 10 minut.

2 Ve velkém hrnci zalijte brambory vodou, privedte k varu, osolte, pridejte téstoviny a uvarte
domékka. Téstoviny smichejte s omackou a posypte syrem.
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