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Suroviny

Porce: 4

- Spaget 400 g

. Sl dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Olivovy olej 1 1zice

- Smetana ke Slehani 125 ml

- Ricotta 250 g

. Pazitka, nasekana 1 svazek

- Oprazené orisky kesu 100 g
. Cerstva bazalka 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 JUvarte Spagety v osolené vrouci vodé tzv. na skus (podle ndvodu na obalu). Slijte je, nechte
okapat, promichejte se 1zici olivového oleje a vratte do hrnce.

2 [Mezitim v men$im kastrulku varte 2 minuty na mirném ohni smetanu, pridejte ricottu a
rozmichejte dohladka. Smetanovou smés osolte, opeprete a promichejte se Spagetami a vétSinou

pazitky.

3 [Podavejte posypané oprazenymi orisky, zbylou pazitkou a listky bazalky.
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