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Suroviny

Porce: 4

- Niva 150 g

- Bazalka 1 ks

. Pepr, sul 1 Spetka
- Rajce 15 ks

. Cesnek 5 strouzek

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Cesnek oloupeme a rozdrtime. Nivu nastrouhdme.

V mens$i misce rozmichdme olej s cesnekem a bazalkou. Marinddu nechdme ulezet v lednici. Muzeme

ji klidné pripravit predem.

Rajcata omyjeme a roz¢tvrtime. Pokud jsou vétsi, nakrajime je na osminky. Rajcata naskladame je
hluboké misy. Osolime je, opeprime a nakonec zalijeme ¢esnekovou marinadou. Nivu nastrouhame.

Tésné pred podavanim posypeme marinovana rajcata bohaté nivou a jesté Spetkou bazalky. RajCata s
nivou jsou vynikajici prilohou k nasucho ope¢enym toastim z veky, ktery namacim do marinady.

Skvélé jsou také s Cerstvym chlebem s méslem.
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