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Suroviny

Porce: 12

- Hladka mouka 100 g

- Cukr mouckovy 30 g

- Maslo 60 g

- Vejce 1 ks

- Rybizové marmelada 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Maslo vyslehame s cukrem a zZloutkem do pény(cca 5 minut slehat), pak snizime u hnétace otacky a
postupné priddvame mouku. Tésto se nesmi moc zahrat, pak by se lepilo a nedrzelo by tvar( pozor
pri hnéteni v ruce). Hotové tésto zabalime do potravinarské folie a vloZzime na 30 minut do lednice,

aby si odpocinulo.

Poté jej vyvéalime na cca 2 mm platek ze kterého vykrajujeme kyticky. Vlozime na pecicim papirem
vystlany plech a pe¢eme pri 160°C 6-7 minut. Po vychladnuti slepime 2 kolecka rybizovou

marmeladou a pocukrujeme mouckovym cukrem.
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