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Suroviny

Porce: 10

- Hladka mouka 100 g

- Cukr mouckovy 12 g

- Smetana na Slehani 33% 50 g
- Maslo - nastrouhané 50 g

- Skoricovy cukr 1 balicek

- Skorice 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Z mouky, cukru, smetany a nastrouhaného masla vypracujeme hladkeé tésto, zabalime ho do
potravinarskeé folie a ddme na 30 minut odpocinout do lednice.

Z tésta poté vyvalime tenky plat, ktery rozkrojime na trojihelnicky. Trojuhelnicky posypeme
skoricovym cukrem a srolujeme od zakladny po cip a vlozime na pecicim papirem vystlany plech, kde
je sto¢ime do tvaru rohlickl. PeCeme 10 minut pti 170°C dortzova. Jesté teplé je obalujeme v
mouckovém cukru se Spetkou skorice.
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