Teleci steaky s pikantni naplni
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Suroviny

Porce: 4

- Cesnek 1 strouzek

- bylinkové méslo 100 g
- mozzarella 100 g

- olivovy olej 1 1zice

. petrzelka 4 snitka

- rajcata 2 ks

- teleci rizek 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rozpédlit gril, do masa ostrym nozem nariznout kapsu, vné i uvnitt osolit a opeprit. Mozzarellu nechat
okapat a spolu s rajcaty a cesnekem nakrajet na platky, naplnit kapsy (do kazdé dat kousek masla) a
spichnout paratkem. Zbytek bylinkového masla nakrajet na vlocky. Maso potrit olejem, polozit na
rozpaleny gril a na kazdé strané grilujeme 6-8 minut. Petrzelku nasekat najemno, maso pred
podavanim ozdobit bylinkovym maslem a petrzelkou. Priloha pecené brambory ve slupce.
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