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Suroviny

Porce: 8

- Hladka mouka 175 g

- Méslo 125 g

- Rostlinny tuk 125 g

- Smetana 40% 1 1zice

- Konak 1 Izice

- Napln:

- Jablka 100 g

- Kandovana pomerancova kiira 15 g
- Hroznové vino oloupané 75 g
- Mandle sekané 2 1zice

- Cukr hnédy 75 g

- Maslo 20 g

- Konak 3 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 8

Postup:

Z mouky a masla prsty vypracujeme drobenku, priddme smetanu, konak a zloutek a rychle
zpracujeme na jemné tésto, které ulozime na hodinu do lednicky. Rozvalime natenko a vykrajujeme


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

kolecCka, ktera dame do formicek. Smichdme suroviny na napln a smési naplnime formicku. Z dalSiho
kolecka vytvorime poklicku s vykrojenou hvézdickou. Odkrojené zbytky muzeme pouzit jako poklop
na jiné babovicky. Pe¢eme ve vyhraté troubé asi 20 minut dozlatova. Vychladlé posypeme
mouckovym cukrem.



