Vrchovinsky bramborak

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- krkovice uzena 400 g
- brambory varené 1 kg
- Cesnek 4 strouzek

- vejce 3 ks

. dle chuti stl 1 ks

- dle potreby sadlo 1 ks
- mouka hruba 15 1zice
- pepr 1 Spetka

- krupice 2 Izice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Krkovici povaiime. Brambory nastrouhdme nebo pomac¢kame. Cesnek prolisujeme a povafené uzené
nakrajime na kosticky.

K bramboram pridame vejce, stl, pept, mouku, krupici a ¢esnek. Nakonec vmichdme uzené maso.
Hmotu zamichame a vlijeme do vymasténého pekace. Peceme 1-1,5 hodiny, nakrajime a muzeme
podavat. Skvéle chutna s okurkovym saldtem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

