Zavareny cerveny rybiz
Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- rybiz 2 kg

- voda 250 ml

- ocet 200 ml

- cukr krupice 1 kg

. skorice cela 0.33 ks
. hrebicek 4 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Prebrany cerveny rybiz oplachneme, prelijeme vrouci vodou s octem a scedime.
V kastrulku uvarime vodu s cukrem, kouskem celé skorice a hrebickem. Priddme rybiz a pét minut

varime.
Horkym rybizem plnime sklenice, které zaviCkujeme a hned obratime dnem vzhuru.

Poznamka:

Pro zvyraznéni chuti maze$ pridat do vody jesté jednu hvézdicku badyanu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

