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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- jahody 200 g

. tresné 200 g

- rybiz Cerny 100 g

- maliny 200 g

- rybiz bily 200 g

- cukr zelirovaci 1 ks
- angrest 200 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Ovoce oplachneme. Tresné zbavime stopek a vypeckujeme. Z jahod odstranime zelenou korunku.
Kulicky ¢erného rybizu opatrné stdhneme ze stonki. Angrest zbavime stopky i ,,bubaka‘.

Veskeré ovoce rozmixujeme, vlijeme do vétsiho hrnce, promichame se zelirovacim cukrem v poméru
1:1. Smés uvedeme do varu.

Zmirnime plamen a marmelddu 5 minut povarime. Pripadnou pénu sebereme. Jesté horkou
marmeladu naplnime do nahratych sklenicek, zasroubujeme a zabalime do deky. Nechdme pomalu
chladnout do druhého dne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Poznamka:

Pokud ti budou vadit zrnicka z malin, rozmixuj je zvlast a propasiruj.
Smésku muze$ mazat na pecivo nebo podavat jako prilohu ke kolaci.



