Trena babovka

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 15

- vejce 6 ks

- maslo 150 g

- cukr mouckovy 200 g

- mléko 250 ml

- mouka polohruba 400 g
. prasek do peciva 0.5 ks

. sul 1 Spetka

. citrénova kura 0.5 1ziCka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Oddélime zZloutky od bilkd. V mise tfeme maslo, priddvame postupné zloutky, vzdy se 1zici cukru.
Déle po 1zicich mouku s mlékem.

Posledni 3 1zice mouky promichame s pecicim praskem a Spetkou soli, priddme do tésta zaroven se
snéhem, ktery uslehame z bilku. Doddme citronovou kuru.

PecCeme asi 45 minut pri teploté 200 °C.

Poznamka:

Muze$ pridat rozinky, mandle nebo orechy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

