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Suroviny

Porce: 4

- mléko 600 ml

- tvaroh 380 g

- jahody 320 g

- cukr krupice 50 g

- jahodovy pudink 1.5 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ve 1/4 1 mléka rozmichame pudinkovy prasek

2. Zbylé mléko zahrivame na mirném ohni k bodu varu, kdyz se zacne varit, vlijeme k nému
rozmichany pudink a za neustalého michani povarime na mirné ohni 2 minuty

3. Pudink sejmeme z ohné a za ¢astého michani nechame vychladnout

4. Tvaroh naslehdme s cukrem a po davkach do néj zaslehame pudinkovou kasi, az bude hmota
dokonale hladka

5. Termix zakryjeme folii a nechame zhruba 3/4 hodiny v lednici

6. Jahody opereme a zbavime je stopek, potom je osu$ime pomoci ubrousku

7. Stranou si ponechame cca 12 mensich jahod, ostatni rozkrajime na drobné kousky, které
vmichame do vychlazeného termixu

8. Termix rozdélime do misek a ozdobime pulkami jahod.
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