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Suroviny

Porce: 6

- Brambory 600 g

- Mrkev 50 g

- Celer50 g

- Petrzel 50 g

- Okurky sterilované 150 g
- Gothajsky salam 200 g

- Cibule 1 ks

- Majonéza 200 g

. Cukr 1 1zicka

- Horcice 1 1zice

- Ocet 1 1Zicka

- Worcestrova omacka 0.5 1ziCka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Salatové brambory uvarime ve slupce, nechame vychladnout a oloupeme. Nakrajime je na kosticky.
Mrkev, celer, petrzel, okurky,jablko(kyselejsi), gothaj nakrajime na stejné velké kosticky a pridame
je k bramborameninu, okurky, jablko (radéji kyselejsi)a pridame cibuli nakrdjenou velmi jemno. VSe


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

lehce promichdme. Majonézu trochu rozredime nalevem ze sterilovanych okurek, ochutime peprem,
soli, cukrem, horcici a vSe pridame k pokrajenym surovinam. Promichdme a na zavér opatrné

dochutime worcestrovou omackou, octem, popripadé dosolime. Salat vlozime do chladu a muzeme
podavat.



