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Suroviny

Porce: 12

- mouka polohruba 400 g

- mléko 750 ml

- vejce 2 ks

. sul 1 1Zicka

- cukr piskovy 4 1zicka

- dle potreby olej na smazeni 1 ks
- na posypani mak mlety 1 ks

- na posypani cukr mouckovy 1 ks
- dle chuti povidla 1 ks

- dle chuti Slehacka 1 ks

- dle potreby maslo rozpusténé 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Z mouky, mléka, vajec, soli a cukru uslehdme hladké tésto a nechame je odpocinout asi 30 minut.
Potom rozpalime na pénvi trochu oleje a smazime palacinky z obou stran klasickym zptisobem.
Hotové je mazeme povidly, posypeme makem smichanym s cukrem, polijeme trochou masla a
prelozime. Takto nachystanou palaCinku mizeme znovu posypat mékem, ozdobit Slehackou a
mnamka je pripravena.
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