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Suroviny

Porce: 8

- Maslo 2 lzice

- Med 1 1zice

- Cukr hnédy 1 Izice

. Sekané mandle 1 hrst

. Hladka mouka 1 1zice

- Na politi:

- Cokoladové poleva 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Maslo, med a hnédy cukr rozehrejeme v kastrolu s teflonovym povrchem, zaprasime hladkou moukou
a michame az se vytvori lepkava kase, ktera uz nestéka z varecky, Stahneme z tepla a vmichdme
podle chuti posekané mandle. Prech pokryjeme pecicim papirem a cukrarskym kornoutem tvorime
mala stejné velka kolecka. Peceme pri 200°C cca 30 minut dozlatova. Po vychladnuti polévame
rozpusténou cokoladovou polevou
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