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Suroviny

Porce: 6

- Hladka mouka 200 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

- Jedla soda 1 1zicka

- Méslo 125 g

- Cukr moucka 120 g

- Cukr vanilkovy 1 balicek

. Citronova kura 1 1zicka

- Mléko 50 ml

- Pomerancovy dzus 3 1zice

- Citronova nebo cukrova poleva 1 baleni
- Oranzovy a zeleny marcipan 1 baleni

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
Troubu predehrejeme na 170 °C, formu na muffiny vylozime papirovymi kosicky.

Mouku prosejeme s praskem do peciva a sodou. Zméklé maslo uslehame s cukrem a vanilkovym
cukrem, postupné prislehdame vejce a citronovou kuru, stfidavé mouku a mléko, pomerancovy dzus.

Kosic¢ky naplnime téstem a peceme asi 18-20 minut ve vyhraté troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Hotové koSicky ozdobime polevou a mrkvickami z marcipanu.



