Pecené papriky v zalivce s cesnekem
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Suroviny

Porce: 2

- Paprika 6 ks
. Cesnek 1 ks
- Olegj 1 ks

- Ocet 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Papriky omyjeme a osusime. Troubu si predehrejme asi na 200 °C. Na pecici papir rozlozeny na
plechu naskladame papriky a peceme je do ztmavnuti slupky asi 1/2 hodiny. Papriky muzeme misto
peceni grilovat.

Vytazené, upecené papriky nechame jesté néjakou chvili zaparit napriklad v hrnci nebo na talifi v
sacku. Opatrné sundame slupku z paprik a naskladame si je na talife nebo na téc, podle toho kolik
jich mame.

Kazdou papriku poradné osolime a zalijeme octem a olejem. S octem opatrnéji, kazdy to ma rad
jinak. Nakonec si oloupeme Cesnek a bud ho prolisujeme a nebo nadrobno nakréjime. Kazdou

papriku radné v zalivce promichame.

Pecené papriky v zélivce s Cesnekem podavame jako chutny salat k riznym mastm.
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