Velikonocni nadivka

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- slanina anglicka 100 g
- petrzelka 2 Izice

- vejce 4 ks

. pepr 1 1zicka

. sul 1 1zice

- mléko 500 ml

- Sunka 100 g

- rohliky 10 ks

- muskatovy orisek 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rohliky (starsi) nakrajime na kostiCky a zalijeme mlékem, nechdme vsaknout. Nakrajime Sunku,
slaninu a petrzelku. K rohlikiim pridame Sunku, slaninu, zloutky, petrzelku, okorenime a dikladné
promichame. Zlehka vmichame snih z bilki a hmotu ddme do pekacku. PeCeme v troubé asi 1/2 hod.
dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

