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Suroviny

Porce: 10

- listky mata 1 miska

- hruska 1.5 kg

- cukr krupice 750 g

- kyselina citréonova 20 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

Hrusky oloupeme, rozétvrtime, vyrizneme jadrince a umeleme na masovém strojku. Hruskovou kasi
vlozime do kastrolu s trochou vody a za stalého michani ji povarime. Pak smés zvazime a na 1000 g
pridame 500 g cukru. VSe varime za stdlého michéni pomalu na mirném ohni, dokud se cukr
nerozvari. Nakonec pridame kyselinu citronovou. Jesté horkou marmelddu plnime do pripravenych
¢istych zavarovacich sklenic. Nakonec vzdy do kazdé sklenice vlozime nékolik omytych listku Cerstvé
maty. Ta marmeladu jeSté vice provoni a doda ji skvélou chut.Sklenice uzavieme celofdnem nebo

Cistymi vicky.
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