Krevety v kokosovo-chilli omacce
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Cesnek 1 strouzek

- hrasek 50 g

- chilli papricka 1 ks

. kokos 1.2 ks

- kokosové mléko 150 ml
- tygri krevety 250 g

- kukurice 50 g

. limetka 1 ks

. zazvor 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kokos nam poslouzi jako dekorace. Nakrajime jej na tenké platky, ogrilujeme dozlatova a zatim
odlozime. Cesnek nakrajime na mald kolecka, zazvor nastrouhdme a orestujeme jej na oleji na panvi.
Chilli nakrajime nadrobno a do panve spolu s nim dédme limetkovou $tavu, kokosové mléko, mlady
hréasek a kukurici, nasekany koriandr a samoziejmé krevety, které predtim mizeme, ale nemusime,
oloupat. Takto varime cca 5 minut. Jako priloha ndm poslouzi ryze a grilovany kokos.
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