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Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- hladkd mouka 500 g
- cukr 200 g

- vejce 2 ks

- maslo 200 g

- med 2 Izice

- soda 2 1zice

- mléko 2 Izice

- Smés

. orechy 250 g

- cukr80g

- maslo 120 g

- med 3 lzice

- Krém

- hladka mouka 3 Izice
- solamyl 1 IZice

- mléko 6 dl

- cukr100 g

- maslo 250 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

VSechny suroviny zpracujeme v tésto, rozdélime na dva dily, které rozvalime, mozna spis roztlacime
na plech. Ja pouzivam ruku a mikrotenovy sacek :0) Prvni upeceme do zlatova a na druhy naneseme
smés orechli s medem.Ingredience na smés dame na panev a az je smés svétle hnéda naneseme na
druhy plét tésta, ktery pak peceme.Po upeceni nechame vychladnout a pak spojime
krémem.Medovnik se musi ulezet minimalné do druhého dne.



