Pecené kotlety s rajcaty

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- veprové kotlety 4 ks

- cibule 1 ks

- anglicka slanina 200 g

- sterilizované rajcata 40 g
- kecup 6 1zice

- hortice 2 1zice

- sojova omacka 2 Izice

. cukr 1 Izice

. sul 2 1ZiCka

- mlety ¢erny pepr 1.2 1zicka
- voda 1.5 dl

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Z kecupu, horcice, sdjové omacky, pepre a soli namichadme marinadu
2. Kotlety naklepeme, narizneme kraje a obalime je v marinadé

3. Pekac¢ vymastime olejem, na dno poklademe ¢ast platka anglické slaniny a kolecka cibule


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

4. Naskladame kotlety a na ty rozlozime zbytek anglické slaniny
5. VSe zalijeme tomatovym ndlev i s pokrajenymi rajcaty a mirné pocukrujeme

6. Zalijeme vodou, priklopime a peceme v predehraté troubé na 200 °C, zaklopené, cca 45 minut



