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Suroviny

Porce: 4

- Cibule, nakrajena na vétsi kousky 1 ks
- Mrkev, nakrdjend na vétsi kousky 1 ks
. Cesnek, oloupany 1 ks

- Rapikaty celer, stonek, pokrajeny 1 ks
- Rostlinny olej 3 1zice

- Mlety muskatovy kvét 1.2 1zicka

. Zluty predvaieny hrach 450 g

- Kureci vyvar 1.51

- Bobkovy list 2 ks

- Frankfurtsky parek 8 ks

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1 Cibuli, mrkev, Cesnek a celer dejte do robotu a nasekejte.

2 V hrnci na oleji na strednim plameni osmahnéte 5-10 minut zeleninu tak, aby byla mékka, ale ne
hnéda.
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3 Pridejte muskatovy kvét, poradné promichejte, pak pridejte hrach a znovu dobre zamichejte.
Nalijte do hrnce vyvar, pridejte bobkové listy a privedte k varu. Hrnec prikryjte, ztlumte plamen a
varte asi hodinu, az je hrach mékky a polévka husta. (Pokud polévka zhoustne driv, nez je hrach
dovareny, ziedte ji vyvarem).

4 V hotové polévce nechte prohrat parky.



