Cesnekovo-Safranova polévka
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Suroviny

Porce: 4

. Safrén 1 $petka

. Cesnek 15 strouzek

- Cibule 1 ks

- Rapik celeru 2 ks

. Maslo 3 lzice

- Sherry 2 1zice

- Vyvar 11

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Bobkovy list 1 ks

- Ryze 3 1zice

- Smetana ke Slehani 150 ml
- Citronova stava 1 kapka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1 Zalijte Spetku Safranu 2 1zicemi vrouci vody a nechte odstat.

2 Pokrajejte 15 strouzku ¢esneku, 1 cibuli, 2 fapiky celeru a v hrnci na 3 1zicich mésla zvolna
opékejte 10-15 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

3 Zvyste plamen, prilijte 2 Izice sherry, 1 1vyvaru, Safran i s ndlevem, osolte, opeprete, pridejte 1
bobkovy list, 3 1Zice ryze a varte 15 minut, az bude ryze mékka. Nakonec zjemnéte 150 ml smetany
ke Slehani a dotahnéte kapkou citronové stavy. Podavejte s krutony.



