Medove pernicky

Kategorie: Moucniky

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 16

- Hladkd mouka 800 g

- Maslo nebo Hera 250 g

- Cukr mouckovy 250 g

- Vejce 3 ks

- Jedla soda 1 1zicka

- Prasek do perniku 1 baleni

- Kakao 1 1zice

- Koreni do perniku 0.5 baleni
- Na potreni:

. Zloutky 2 ks

Doba pripravy: 180 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16
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Postup:

Ve vSech ingredienci vypracujeme tésto a nechame jej 24 hodin ulezet v lednici.

Tésto poté rozvalime na pomouceném véle na silnéjsi plat a vykrajujeme z néj libovolné tvary.
Vykrojené motivy vloZime na plech vystlany peéicim papirem a peceme v predehraté troubé pri
180°C cca 10 minut.

Pernicky musi vybéhnout, ale musi byt i stale mekkeé.

Po vyjmuti z trouby je jesté horké potreme rozslehanymi Zloutky.

Poté je vychladlé mizeme dozdobit podle libosti.



