Teply bramborovy salat
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Niva 80 g

- SuSené rajcata 4 ks

- Brambory 800 g

- Cervena cibule 100 g
- Olivovy olej 4 1zice

. Tymian 3 ks

- Hlavkovy saléat 1 ks

- Petrzel 1 ks

- Bobkovy list 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Citronova stava 3 lzice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve si uvarime brambory. Brambory poradné omyjeme a vlozime je do vody. I se slupkou. Do
vody k bramboram pridame zbytek citronové stavy, bobkovy list, oloupany strouzek cesneku a ddme
varit.

Pripravime si marinadu. Bylinky omyjeme, osuSime a nasekame. Cibuli oloupeme a nakrajime na
platky. VSe smichéame. 2 1zice citronové $tavy smichame s olejem, osolime je, opeprime a smichame s
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bylinkami a cibuli.

Uvarené brambory oloupeme, nakrdjime na platky a smichame s marinadou. Salat oCistime, omyjeme
a nechame okapat.

Rajcata omyjeme a nakrajime platky. Na panvi rozehrejeme lzici oleje a platky rajcat osmahneme.
Okapany salat natrhame na kousky, lehce jej prohrejeme na panvi a vSe priddme do salatu. Nivu

nakrajime na kosticky.

Salat podavame teply a zdobime jej kostickami nivy.



