Vanilkové rohlicky s mandlemi
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Suroviny

Porce: 10

- Mouckovy cukr 50 g

- Hladkd mouka 300 g

- Maslo 200 g

- Mandle 100 g

. Zloutky 2 ks

- Na obaleni:

- Mouckovy cukr 400 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:
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Mandle sparime a oloupeme, nechame osusit a umeleme v mixéru.

Priddme je do misy k hladké mouce, povolenému méslu a Zloutkim a v$e zapracujeme v hladké tésto.
Tésto dame zakryté potravinarskou folii odpocCivat nejlépe pres noc do lednice.

Bude lepsi, kdyz bude vice tuhé, pujde lépe tvarovat.

Vyvélime si z tésta dlouhy vélecek, ktery pokrajime na mensi a ty jen ohneme do tvaru rohlicka a
vlozime na pecicim papirem vystlany plech.

Déme péct dozlatova do trouby na 180°C . Jesté teplé je obalime ve smési mouckového a vanilkového
cukru.

Poté je vlozime do papirové krabice a ulozime v chladu.

Nejlepsi jsou tak po tydnu.



