Thajska nudlova polevka s kokosem a
lososem
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Suroviny

Porce: 6

- Cervena thajska kari pasta 6 1Zice
- Kokosové mléko 330 ml

- Kureci vyvar 1 1

- Filety z lososa 125g 4 ks

- SuSené vajec¢né nudle 200 g

- Rybi omacka 2 Izice

. Stava z limetky 2 ks

- Jarni cibulka, nakrajend podélné na nitky 4 ks
- Cervena chilli papricka 2 ks

- Koriandr 5 snitka

- Sl dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 6

Postup:

1 Zahrejte velkou neprilnavou panev a par minut na ni prohrivejte kari pastu, aby se rozvonéla. Pak
ji zalijte kokosovym mlékem a horkym vyvarem a smés privedte k varu. Povarte pét minut, pak snizte
plamen a do tekutiny vlozte lososa. Nechte ho Ctyri az pét minut posSirovat (,varit’ tésné pod bodem


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

varu), pak rybu vyjméte.

2 Nudle pripravte podle ndvodu na obalu a rozdélte do ¢tyr polévkovych misek. Na nudle usadte
kusy posirovaného lososa. Do polévky vmichejte rybi omacku a limetovou stavu a rozdélte ji do
misek. Posypte jarnimi cibulkami, chilli a koriandrem.



