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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 60 ml

. Cesnek, oloupany a pokrajeny na platky 10 strouzek
- Hovézi vyvar 1.2 1

- Suché sherry 1 sklenice

- Bageta, nasucho oprazena 2 platek

- Parmazan, strouhany 1 ks

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

Na panvicce rozehrejte olivovy olej a osmahnéte ¢esnek dozlatova. V hrnci prohrejte vyvar se sherry,
a kdyz dosahne bodu varu, vsypte Cesnek. Osolte a opeprete podle chuti a na mirném plameni varte
asi pul hodiny. Chcete-li ¢iry vyvar, polévku scedte. Mezitim posypte platky chleba syrem a kratce
zapecCte v troubé, asi ¢tyri minuty pri 220 stupnich. Do hlubokého talife nebo misky vlozte opeceny
chléb, prelijte polévkou a hned podéavejte. Chlebicky muzete podavat i zvlast.
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