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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Porek, nakrajeny 1 ks

- Brambor, oloupané a nakrajené na kostky 7 ks
- Kureci vyvar 1 1

- Mléko 750 ml

- Kopr, najemno nasekany 1.5 1zice

- Citronova stava 3 lzice

- Uzeny losos, nakrajeny na kousky 150 g

. Sul dle chuti 3 $petka

. Cerstvé mlety pept dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci rozehrejte na strednim plameni olej, vhodte poérek a opecCte ho domékka; trva to asi Ctyri
minuty. Pridejte brambory a vyvar, zakryjte a varte osm minut, az budou brambory mékkeé.
Ponornym mixérem nebo v robotu rozmixujte dohladka. Vratte do hrnce, pridejte mléko, kopr,
citronovou $tavu a prohrejte. Vmichejte lososa, stl, pepr a podavejte.
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