Hermelin v bramborakovem teste
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Suroviny

Porce: 2

- Hermelin 1 ks

- Brambory - vétsi 2 ks

- Vejce 1 ks

- Hladkd mouka 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Majoranka 1 Spetka

. Cesnek 3 strouzek

- Mléko 1 1Zice

- Olgj rostlinny 2 dl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika
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Pocet porci: 2

Postup:

Brambory nastrouhdme na hrubém struhadle a vymackame z nich vodu, pridame vejce, sil, pepr,
majoranku, mléko a prolisovany ¢esnek a vSe promichame. Poté dle potreby pridame hladkou
mouku.

Hermelin podélné rozkrojime na 2 pllky. Rozpalime pénev s olejem a do néj vlijeme trochu tésta do
kterého vmackneme pulku hermelinu a poté na hermelin vlijeme dalsi tésto. abychom hermelin v

tésté obalili. Smazime na stiednim plameni na vyssi vrstvé oleje dozlatova.

Podavame s michanym zeleninovym nebo zelnym salatem.



