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Suroviny

Porce: 6

. Zralé rajCe, podélné rozpllené 300 g

- Cesnek, nasekany nadrobno 3 strouzek
- Bazalka 1 hrst

- Panensky olivovy olej 4 1zice

. Morska sul dle chuti 3 $petka

. Cerstvé mlety pept 3 $petka

- Loupana rajcata 800 g

- Bily italsky chléb 400 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Cerstva rajéata nakladte feznou stranou nahoru do zapékaci nddoby, posypte tietinou ¢esneku,
osolte, opeprete a pokapejte 1zici oleje. Pecte v troubé vyhraté na 200 °C asi 20 minut.

V hrnci na 2 1zicich oleje zpénte zbyly ¢esnek, pridejte konzervovana rajcata, 200 ml vody a zvolna
varte asi 15 minut. Chleba nakrajejte na kostky a spolu s bazalkou pridejte do hrnce, zamichejte,
osolte, opeprete a zvolna varte dalSich 5-10 minut. Pridejte pecend rajcata i se Stavou ze dna
pekacku. Konzistenci polévky upravte podle chuti (viz rdmecek vlevo). Navrste do misek, ozdobte
listky bazalky a pokapejte olejem.
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