Babiccina bramboracka
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Suroviny

Porce: 6

- Mrkev 2 ks

- Cibule 1 ks

- Kapusticka 8 ks

- Brambory 5 ks

- Zeleninovy bujon 1 kostka
. Kmin 2 1zicka

- SuSena majoranka 3 1zicka
. Maéslo 3 lzice

. Hladka mouka 4 1zice

. Morska sul 3 Spetka

- Kukurice 2 1zice

. Petrzel 1 ks

. Celer 0.5 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zarazeni: Obéd
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Mrkev a petrzel nakrdjime na kolecka, brambory, kapusticky a celer na kosticky, Cibuli nakrajime
nadrobno. Priddme zeleninovy bujon, kmin a suSenou majoranku a zalijeme 2-2,5 litry vody a
nechame pomalu varit asi dvacet minut, az vSechno zmékne.

Na zahusténi pouzijeme jiSku: rozpustime maslo a dozlatova na ném osmahneme mouku. Nechame
zchladnout, pak pomalu primichdme do polévky a jeSté aspon 5 minut povarime. Dosolimee a
ozdobime cerstvou majorankou.



