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Suroviny

Porce: 8

- Bobkovy list 4 ks

- Majonéza 50 g

- Cibule 1 ks

- Kapr 1 ks

- Ocet 1 ks

- Zakysana smetana 1 ks
- Mrkev 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Kapra nakréjime na filety. Z filet nakrajime kousky. Z koreni, octa a vody si uvarime nalev a
nechame ho vychladit, poté priddme maso nechame 7 dni odlezet.

Kapri filety scedime, osusime a pokrdjime na mensi kousky. K masu pridame majonézu, kysanou
smetanu, mlety pepr, najemno nakrajenou cibuli a povarenou mrkev, kterou nastrouhdme. Pro lepsi
chut priddvam do salatu 1 chilli papricku. Rybi salat z kapra nechame v lednici prolezet alespon
tyden, nejlepsi je po 14 dnech.

Rybi salét z kapra podavame s pecivem a zapijime pivem.
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