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Suroviny

Porce: 4

- Vejce natvrdo 2 ks

- Mrkev 3 ks

- Sterilované okurky 3 Izice

- Mékky salam 15 g

- Sterilovany hréasek 1 ks

- Celer10 g

- Sterilovana ¢ervena paprika 3 1zice
- Téstoviny 1 ks

. Pept, stl 1 svazek

- Tatarska omacka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1/2 sacku vreten (téstoviny) uvarime podle navodu na obalu. Vejce uvarime natvrdo, mrkev a celer
oCistime a uvarime domékka. Sterilovany hrasek slijeme.

V mise promichame téstoviny, nakrajena vejce a mékky salam, hrasek, mrkev i celer na kousky.
Pridame sterilovany okurek, papriku a ochutime soli, peprem a tatarskou omackou.

Moravsky salét z téstovin podavame jako hlavni chod.
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