Cokoladové dezertky s karamelovym krémem
Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 16

- Tésto:

- Hladka mouka 400 g

- Hera 300 g

. Zloutky 2 ks

- Orechy mleté 60 g

- Kakao 2 1zice

- Cukr vanilkovy 1 balicek

- Cukr mouckovy 140 g

- Karamelovy krém:

- Kondenzované mléko karamelové 1 plechovka
- Maslo 250 g

- Rum 0.5 Izicka

- Cokoladova poleva:

. Cokolada na vareni 2 ks

- Maslo 3 lzice

- Cukr mouckovy 3 1Zice

- Ozdobeni:

- Mandle blanS$irované 200 g

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné
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Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Ze vsech surovin na tésto vypracujeme tésto, které nechdme odpocinout a vyvalime jej na
pomoucnéném vale na placku ze které vykrajime kolecCka, ktera dame péct do trouby.

Slepime je napr. karamelovym krémem, ktery vytvorime smichanim karamelového kondenzovaného
mléka a zméklého masla. Poté namacime do cokoladové polevy z ve vodni lazni rozpusténé ¢okolady
na vareni, mouckového cukru a masla a ozdobime mandli.



