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Suroviny

Porce: 10

- Hladkd mouka 350 g
- Cukr mouckovy 30 g
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Maslo 250 g

. Zloutek 4 ks

- Poleva:

- Orechy mleté 200 g

- Cukr mouckovy 200 g
- Bilek 4 ks

- Liskové orechy 100 g

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10
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Postup:

Hladkou mouku smichdme s mouckovym cukrem, maslem a zloutky. Vzniklé tésto poradné
prohnéteme a dame na hodinu odpocinout do lednice.

Pripravime si tuhy snih z bilki a mouckového cukru a jemné do néj primichame mleté orechy.

Z odpocinutého tésta vyvalime placku ze které vykrajujeme koleCka. Na tato kolecka Izickou
naneseme snih s mletymi orechy a na snih polozime po 1 ks listkového orechu.

PeCeme ve vyhraté troubé na stredni teplotu dozlatova.



