Cernohorsky veprovy rizek

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Veprova kyta 4 platek

- Eidam 50 g

- Mléko 1 dl

- Hladka mouka 2 1zice

- Brambora 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka
- Olej - na osmazeni 2 dl

- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Slovensko


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
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Pocet porci: 4

Postup:

Maso naklepeme, osolime a opeprime. Nastrouhdme brambory a trochu z nich vymackame vodu,
pridame mléko, vejce, mouku a vymichame v téstiCko a platky v tomto tésticku obalujeme a smazime
v oleji. Hotové jesté teplé rizky bohaté posypeme strouhanym syrem.



