Koprovka s tvarohovymi knedlicky
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Suroviny

Porce: 4

- cukr krupice 3 1zice

- vejce 1 ks

- smetana 250 ml

.- maslo 1 ks

- tvaroh 250 g

- mouka hladka 2 1zice
. ocet 2 1zice

- voda 250 ml

- mouka hruba 4 1zZice
- kopr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z masla a mouky umichame svétlou jiSku. Zredime ji studenou vodou a asi 10 minut povarime. Do
uvareného zakladu na omacku pridame ocet, cukr, sul a nasekany kopr. Nakonec prilijeme smetanu
a nechame je$té prejit varem. Podle chuti mizeme omacku prisolit ¢i prikyselit.

Dame si varit vodu do vétsiho hrnce. Tvaroh, mouku, vejce a sul spojime na vale posypaném moukou.
Potom pomoucenyma rukama tvarujeme mensi valeCky (velké asi jako podlouhly pinpongovy micek).


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Knedlicky vkladame do hrnce s varici vodou a nechame je povarit asi 5 minut.Podavame. Dobrou
chut!



