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Suroviny

Porce: 4

- bageta 4 ks

- bazalka 1 svazek

- citrénova Stéva 2 1zice
. Cesnek 2 strouzek

- Cervena cibule 1 ks

- olivovy olej 5 1zice

- salat 8 ks

- olivy 20 ks

- papriky 2 ks

- rajcata 4 ks

- tundk 2 platek

- Cerveny vinny ocet 4 1Zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Recko

Pocet porci: 4

Postup:

Gril nebo troubu predehrat na nejvyssi stupen. Papriky rozpulit a zbavit semeniku, polozit fezem
dolu na rost a grilovat dokud na slupce neza¢nou naskakovat puchyrky. Vyndat, prikryt mokrou
utérkou a nechat vychladout, pak slupku stdhnout. Tunidka polozit na kus alobalu namazaného
olejem a grilovat z kazdé strany 4 minuty. Vyndat, okorenit a pokapat citronovou stavou. Na zalivku
smichat prolisovany Cesnek s horéici, octem, soli, peprem a zaslehat olivovy olej. Raj¢ata nakrajet na


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

platky, bazalku otrhat, cibuli nakrajet na tenké kolecka, salat natrhat na sousta, tundka rozdrobit.
Bagetky rozpulit, zCasti vydlabat a pokapat 1 1zickou zalivky, spodni polovinu nejprve oblozit platky
rajCete, pak bazalkou, tunakem, pokrajenou paorikou a kolecky cibule. Zbyvajici zalivku promichat
se salatem a olivami, rozlozit na bagetku. Prikryt horni polovinou, zabalit do alobalu a nechat v
chladnic¢ce asi 2 hodiny rozlezet.

Poznamka:

salat - 8 listu, tundak - 2 platky po 200 g



