Teleci kyta na slanine

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

- anglicka slanina 150 g
- maslo 2 1zice

- hladka mouka 2 1zicka
- olej 2 1zice

- teleci kyta 800 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kytu oplachnéte, osuste a husté prospikujte klinky slaniny.Na pekaci rozehrejte maslo, olej a
zbyvajici slaninu.Vlozte maso, osmahnéte je po celém povrchu a dejte péci do predehraté
trouby.Béhem peceni(asi 90 minut) prelévejte vypecenou stavou.Upecené maso vyjméte a odlozte
stranou, stavu zahustite moukou a nechte probublat. Kytu nakrajejte na platky, na talirich prelijte
Stavou a podavejte s bramborovou kasi a okurkovym salatem s koprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

