Bramborovy salat moji maminky
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Suroviny

Porce: 6

- Celer 150 g

- Sterilovana ¢ervena paprika 120 g
- Mrkev 200 g

- Cibule 1 ks

. Sterilované okurky 4 ks

- Vejce natvrdo 3 ks

- Petrzel 150 g

- Mrazeny hréasek 120 g

- Brambory varené ve slupce 1 kg
- Cukr moucka 1 ks

- Majonéza 120 g

- Ocet 1 ks

- Pepr, sul 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Dopredu si uvarime celé brambory ve slupce. Oloupeme a nechame vychladit. Dale si uvarime vejce
natvrdo a oloupeme.

Pripravime si korenovou zeleninu tak, zZe ji oCistime a nakrajime na drobné kosticky. Dame do hrnce
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a zalijeme vodou. Pridame ocet a cukr a udélame sladkokysely nalev. Pomér 1:1. Muzeme rovnéz
prisolit. Pokud pouzijeme mrazeny hrasek, tak jej dame varit spole¢né se zeleninou. Sterilovany
hrasek uz varit nemusime. Zeleninu varime asi 20 minut. 5 minut pred koncem vareni pridame
najemno nakrajenou cibuli. Nalev se zeleninou nechame vychladit.

Vychladlé brambory a vejce pres mrizku protla¢ime a podle chuti osolime a opeprime. Nalev
precedime pres sito a zeleninu priddme k bramboram. Promichame. Nakrajime si okurek a Cervenou
sterilovanou papriku na kousky a pridame do salatu. Nadlevem zalijeme salat tak, aby ndm oddélil
brambory od sebe a salat byl vhlky a svézi. Nesmi tam byt toho moc. Radsi méné. Bramborovy salat
jesté dochutime majonézou a dobre promichdme.

Bramborovy salat moji maminky dobre vychladime a mizeme podavat.



