Pecena kureci stehna na zazvoru

Kategorie: Maso

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 4

- Kureci stehno 4 ks

. Zazvor 1 1zice

. Sul 2 Spetka

- Sladka paprika mletd 1 1zicka
. Maslo 1 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci stehna oplachneme a osusime.
Zazvor nastrouhdme najemno, pridame sul, sladkou papriku a zméklé maslo a touto marinddou
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kureci stehna potreme.

Potirdme i pod kazi.

Vlozime do pekace a nechame hodinu v lednici odpocinout.

Poté podlijeme vodou a za ob¢asného podlévani upeceme v predehraté troubé dozlatova.

Podévame s brambory.



