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Suroviny

Porce: 4

- cibulky 2 hrnek

. Cesnek 3 strouzek

- kmin 1.2 1zZicka

. sul 1 1zicka

- veprové plecko 500 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupéni malych cibulek ndm zabere vice Casu, tak si je oloupeme jako prvni a poté je oplachneme
pod tekouci studenou vodou. Cesnek oloupeme a nasekdme na drobno, nebo utfeme. Vepiové plecko
umyjeme, nakrajime na kusy pozadované velikosti a urovname do pekacku primérené velikosti. Maso
osolime, posypeme drcenym, nebo mletym kminem a nasekanym ¢esnekem. Do volného prostoru
vlozime cibulky a smés na pekaci zalijeme vodou tak, aby bylo skoro celé ponorené. Pekacek vlozime
do predehraté trouby. Maso pri peceni dle potreby obracime, nebo podlévame. Vypecky peceme pri
200°C témeér 90 minut, nebo do zméknuti masa.

Podévame s knedliky dle vlastniho vybéru a zelim, nebo s bramborovou kasi. Upec¢enymi cibulkami
jidlo na taliti ozdobime.
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